
FR  AILES DE POULET CUITES TEX-MEX 
Ailerons de poulet marinés, cuits, surgelés. 

Ingrédients: Ailes de poulet (94 %), sel, épices (paprika, poivre noir, coriandre, cannelle, 
piment, cumin, origan), amidon de riz, tomate déshydratée, ail déshydraté, oignon 
déshydraté, glucose, saccharose, extraits de levure, amidon de maïs, extraits d'épices. 
Origine de la viande : UE et hors UE. 

Allergènes: peut contenir des céréales contenant du gluten. 

Instructions de cuisson: À consommer après cuisson. Cuire sans décongélation. Four: 
cuire pendant 20 à 25 minutes dans un four préchau�é à 200 °C.
Produit en Pologne à partir de poulet originaire de l'UE et hors UE.

EN COOKED CHICKEN WINGS TEX-MEX 
Marinated chicken wings, cooked, frozen.

Ingredients: Chicken wings (94 %), salt, spices (paprika, black pepper, coriander, 
cinnamon, chili, cumin, oregano), rice starch, dried tomato, dried garlic, dried onion, 
glucose, sucrose, yeast extracts, maize starch, spice extracts. 

Allergens: may contain cereals containing Gluten.

Cooking instruction: For best results cook from frozen. Consume after heat treatment. 
Oven: 20-25 min in oven preheated to 200 ˚C. 
Produced in Poland using EU and non-EU chicken

TR  PİŞİRİLMİŞ TEX-MEX TAVUK KANATLARI 
Marine edilmiş tavuk kanatları, pişirilmiş, dondurulmuş.

Içindekiler: Tavuk kanatları (% 94), tuz, baharatlar (kırmızı biber, karabiber, kişniş, tarçın, 
acı biber, kimyon, kekik), pirinç nişastası, kurutulmuş domates, kurutulmuş sarımsak, 
kurutulmuş soğan, glikoz, sakkaroz, maya ekstraktları, mısır nişastası, baharat ekstraktları.
Alerjenler: Gluten içeren tahıllar içerebilir.

Pişirme talimatı: En iyi sonuç için ürünü donmuş halde pişirin. Isıl işlem uygulandıktan 
sonra tüketin.  Fırın: Önceden 200 °C'ye ısıtılmış fırında 20-25 dakika pişirin.
Produced in Poland using EU and non-EU chicken

DE GEGARTE TEX-MEX-HÄHNCHENFLÜGEL 
Marinierte Hähnchen�ügel, gegart, tiefgekühlt.

Zutaten: 
Hähnchen�ügel (94 %), Salz, Gewürze (Paprika, schwarzer Pfe�er, Koriander, Zimt, Chili, 
Kreuzkümmel, Oregano), Reisstärke, getrocknete Tomate, getrockneter Knoblauch, 
getrocknete Zwiebel, Glukose, Saccharose, Hefeextrakte, Maisstärke, Gewürzextrakte. 
Allergene: Kann glutenhaltiges Getreide enthalten.
Zubereitungshinweis: Für ein optimales Ergebnis tiefgefroren zubereiten. Nur nach 
vollständigem Erhitzen verzehren. Backofen: 20-25 Minuten im auf 200 °C vorgeheizten 
Backofen.
 Hergestellt in Polen aus Hähnchen�eisch aus der EU und aus Nicht-EU-Ländern.
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200 °C
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Serviervorschlag
Servis önerisi
Serving suggestion
Suggestion de présentation
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TASTY
& JUICY

FULLY
COOKED

Nährwerte je 100 g / 100 g için besin değerleri /  Nutritional values per 100 g / Valeurs 
nutritionnelles pour 100 g

Energie / Enerji / Energy / Énergie

Fett / Yağ / Fat / Matières grasses

davon gesättigte Fettsäuren / doymuş yağ / of which saturates / dont acides 
gras saturés

Kohlenhydrate / Karbonhidrat / Carbohydrate / Glucides

davon Zucker / Şekerler / of which sugars / dont sucres

Eiweiß / Protein / Protein / Protéines

Salz / Tuz / Salt / Sel

756 kJ / 181 kcal

11 g

3,3 g

1,9 g

1,3 g

20 g

1,6 g

Lagerungshinweis: Bei -18 °C oder kälter tiefgefroren lagern. Nach dem Auftauen nicht wieder 

einfrieren. / Saklama talimatı: -18 °C veya daha düşük sıcaklıkta dondurulmuş olarak saklayın. 

Çözüldükten sonra tekrar dondurmayın. / Storage instruction: Keep frozen at -18 ˚C or below. 

One defrosted, do not refreeze. / Conservation: Conserver au congélateur à -18 °C ou moins. Ne 

pas recongeler une fois décongelé.

Mindestens haltbar bis / Tavsiye edilen tüketim tarihi / Best before / 
À consommer de préférence avant le   
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www.asrin.eu
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