N&h je 1 1 ici i gerleri/ Nutritional val 1 Val " .
a r'V\_lerteje 00 g/ 100 g icin besin degerleri / Nutritional values per 100 g / Valeurs DE PANIERTE HAHNCHENFLUGEL
nutritionnelles pour 100 g

Paniertes Hahnchenprodukt, frittiert, gebraten, tiefgefroren
Energie / Enerji / Energy / Energie 884 kJ /212 keal Zutaten: Hihnchenfligel (83 %), Weizenmehl, Rapsol, Weizenstirke, Salz, Reisstarke,

modifizierte Starken, Backtriebmittel (Diphosphate, Natriumcarbonate), Gewdirze,

Fett/Yag / Fat / Matiéres grasses 13¢g getrockneter Knoblauch, getrockneter Sellerie, Farbstoff (Paprikaextrakt).
Zubereitungshinweis: Fir beste Ergebnisse tiefgefroren zubereiten. Nur nach
o . y ) . vollstandigem Erhitzen verzehren. Backofen: 20-25 Minuten im auf 200°C vorgeheizten
davon ?es’attlgte Fettsauren / doymus yag / of which saturates / dont acides 354 Backofen. Fritteuse: 6-8 MinHten in auf 180 °C vorgeheiztem Ol. )
gras satures Hergestellt in Polen aus Hahnchenfleisch aus der EU und aus Nicht-EU-Lindern.
Kohlenhydrate / Karbonhidrat / Carbohydrate / Glucides 479 .
TR PANELI TAVUK KANATLARI
Kaplamali tavuk iiriinii, kizartilmis, firrnlanmis, dondurulmus
davon Zucker / Sekerler / of which sugars / dont sucres 09g

icindekiler: Tavuk kanatlari (%83), bugday unu, kolza yagi, bugday nisastasi, tuz, piring

Eiweif / Protein / Protein / Protéines nisastasi, modifiye nisastalar, kabarticilar (difosfatlar, sodyum karbonatlar), baharatlar,
kurutulmus sarimsak, kurutulmus kereviz, renklendirici (paprika ekstrakti)
Salz /Tuz / Salt / Sel Pisirme talimati: En iyi sonug icin Uriini donmus halde pisirin. Isil islemden sonra
tiiketin. Firn: Onceden 200 °C'ye isitilmis firnda 20-25 dakika. Fritéz: Onceden
% 180 °C'ye isitilmis yagda 6-8 dakika.
Lagerungshinweis: Bei -18 °C oder kalter tiefgefroren lagern. Nach dem Auftauen nicht wieder EN BREADED CHICKEN WINGS

einfrieren. / Saklama talimati: -18 °C veya daha dusuik sicaklikta dondurulmus olarak saklayin. Coated Chicken Product, Fried, Roasted, Frozen.

Cozuldiikten sonra tekrar dondurmayin. / Storage instruction: Keep frozen at -18 °C or below. :

One defrosted. d . /C tion: C (Jateur 3 -18 °C ins. N Ingredients: Chicken Wings (83%), Wheat Flour, Rapeseed Oil, Wheat Starch, Salt, Rice
(12 @I, @F) Tt (EEEE, [/ Lol AU CCINSERYEr El gl el e CUIIMDINSRS e ! T Starch, Modified Starches, Raising Agents (Diphosphates, Sodium Carbonates), Spices,

pas recongeler une fois décongelé. _ ' o : Dried Garlic, Dried Celery, Colour (Paprika Extract)

Cooking instruction: For best results cook from frozen. Consume after heat treatment.
Oven: 20-25 min. in oven preheated to 200°C. Fryer: 6-8 min. in oil preheated to 180 “C.

Mindestens haltbar bis / Tavsiye edilen tiiketim tarihi / Best before /

A consommer de préférence avant le i
FR AIGUILLETTES DE POULET PANEES

Asrin GmbH Chargennummer / Parti numarasi / Produit de poulet pané, frit, réti et surgelé.

SchieBhausweg 3 Lot number / Numéro de lot T 4 - My . . . P . .

Ty PL i 4 . - Ingrédients: Ailes de poulet (83%), farine de blé, huile de colza, amidon de blé, sel,

; 30230501 s . Y ! £ amidon de riz, amidons modifiés, poudres a lever (diphosphates, carbonates de sodium),

www.asrin.eu UE - c : x y épices, ail déshydraté, céleri déshydraté, colorant (extrait de paprika). Origine de la
viande: UE et hors UE.

Instructions de cuisson: Pour de meilleurs résultats, cuire a partir de I'état surgelé.
Consommer apres traitement thermique. Four: 20 a 25 minutes dans un four préchauffe
a 200°C. Friteuse: 6 a 8 minutes dans une huile préchauffée a 180°C.

Serviervorschlag
Servis onerisi
Serving suggestion
Suggestion de présentation
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